
DREI-GÄNGE-MENUES

Vegetarisches Menue 

Tomatensuppe mit Balsamico, Olivenöl und Kräutern aus unserem Kräutergarten
*

Gemüse der Saison, Sauce Hollandaise, Bratlinge, Salzkartoffeln
*

Kaiserschmarrn mit leicht karamellisierten Äpfeln und Vanille-Eis 

35,00 €

wz

Moselmenue für 2 Personen mit Rieslingbegleitung

Geräucherter Lachs  mit je  0,1 l Riesling Kabinett, trocken 

*

Bäckchen vom Jungschwein - schonend gegart,

in Holundersirup angeschmorte Butter-Möhren, 

Sellerie-Tomatensoße, Salzkartoffeln 

und 0,75l Spätlese trocken

*

Panna cotta mit Beerensoße  

und  je 0,1 l Qualitätswein Buntschiefer, restsüß

je 55,00 €

ABENDKARTE


