
VORSPEISEN

Zwiebelsuppe mit Riesling                              
8,00 €

Fischspezialität des Hauses:
Selleriesuppe 

mit Tartar vom geräuchertem Aal von der Untermosel                   
10,00 €

Carpaccio von Roter Beete mit Feldsalat 
und  geriebenen Parmesan in Balsamico-Olivenöl-Dressing                

12,00 €

Schweinefilet
Geräuchertes Filet - in Burgkräutern eingelegt, 

Feldsalat, Olivenöl, geröstetes Brot                               
14,00 €

HAUPTSPEISEN

Lachs:
Schonend gegartes Filet in Olivenöl angebraten, 

Basmati-Reis, Feldsalat mit Äpfeln in klassischer Vinaigrette                                                        
18,50 €  

Moselwürste „blau“, 
gestampfte Kartoffeln mit Sauerkraut (Gräwes),

Zimt-Soja-Soße        
19,50 €    

Rehbraten
mit Champignons in Burgundersoße, 

Spätzle, Preiselbeeren                                
25,00 €

DESSERTS 

Weincreme nach überliefertem Rezept               
8,00 €

Panna cotta mit roter Beerensoße                       
8,00 €

Kaiserschmarrn mit leicht karamellisierten Äpfeln 
und 1 Kugel Vanille-Eis          

12,0 0 € 

ABENDKARTE


